
MENÙ

 SCROCCHIARELLE
SANREMO
INSALATINA FRESCA, POMODORI CILIEGINI,
PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI, PROSCIUTTO
CRUDO SAN DANIELE E BURRATA DI ANDRIA DOP 

ALASSIO 
INSALATA MISTA, POLPO AL VAPORE, POMODORI
CILIGIENI E OLIVE TAGGIASCHE 

LAIGUEGLIA “NEW”
TARTARE DI SCOTTONA, FONDUTA E TARTUFO
SHOW

CHIAVARI
BUFALA CAMPANA DOP, PROSCIUTTO COTTO DOP,
PESTO DI PRA'

VESIMA
BURRATA DI ANDRIA DOP, TARTARE DI TONNO,
CIPOLLA CARAMELLATA

BUSALLA “NEW”
MELANZANE ALLA PARMIGIANA (POMODORO,
MOZZARELLA, MELANZANE)

LERICI “NEW” 
CAPASANTA, VELLUTATA DI PORRO, GUANCIALE DI
NERO SUINO CROCCANTE 

ARENZANO “NEW”
BACCALA’, SPINACINI SALTATI IN PADELLA,
VELLUTATA DI PATATE 

TIGLIETO “NEW” 
RAGU’ ALLA BOLOGNESE E FORMAGGIO TALEGGIO
DOP

€ 20,00

€ 21,00

€ 20,00

€ 16,00

€ 22,00

€ 17,00

€ 30,00

€ 18,00

€ 16,00
 

EXPERIENCE
Un' esperienza unica dove tutti i commensali di un
tavolo potranno degustare il buongustaio a 360

gradi
€ 30,00 a persona

 NUVOLE DI PANE (4PZ) 
PUNTA PIDOCCHIO
PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE
E BURRATA DI ANDRIA DOP 

VARAZZE
TATAKI DI TONNO E CIPOLLA DI
TROPEA CARAMELLATA 

BERGEGGI
BURRATA DI ANDRIA DOP,
ACCIUGHE DI CAMOGLI, FILI DI
PEPERONCINO

VOLTRI
BURRATA DI ANDRIA DOP
MANTECATA CON OLIO AL
TARTUFO E GAMBERI DI MAZARA
LARDELLATI

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 18,00

ANTIPASTI DEL BUONGUSTAIO 

TAGLIERE AFFETTATI 
                       
TAGLIERE FORMAGGI

TAGLIERE ROYAL

ANTIPASTI MISTI LIGURI PER 2

ANTIPASTI MISTI SICILIANI PER 2

ANTIPASTI MISTI LIGURI - SICILIANI PER 2

€ 15,00

€ 15,00

€ 35,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 20,00 CAMOGLI
BURRATA DI ANDRIA DOP, ACCIUGHE
DI CAMOGLI

VOBBIA
STRACCHINO, MORTADELLA AL
PISTACCHIO, FONDUTA DI
FORMAGGIO E GRANELLA DI
PISTACCHIO

CASTELBIANCO 
PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE,
BUFALA CAMPANA DOP 

EXCLUSIVE
TARTARE DI SCOTTONA, SPECK IGP
CROCCANTE, TARTUFO NERO E
FONDUTA DI BRIE

MASONE
COTTO AL TARTUFO E BURRATA 

LUMARZO
GORGONZOLA CREMA DI PERA E
CRUDO AL TARTUFO

BRUGNATO 
ASIAGO, FINOCCHIONA DI NORCIA,
CREMA DI CIPOLLE

€ 40,00

€ 40,00

€ 45,00

€ 65,00

€ 40,00

€ 35,00

€ 35,00

1/2 METRO  1 METRO

€ 80,00

€ 80,00

€ 90,00

€ 130,00

€ 80,00

€ 70,00

€ 70,00

KRUNCHY

LE PORZIONI: 

1/2 METRO ADATTO A 4 PERSONE

1 METRO PERSONALIZZABILE (2 GUSTI DA 1/2 M, OPPURE
TUTTO DELLO STESSO GUSTO, ADATTO A 8 PERSONE )

 ARIA DI PANE (6PZ)  “NEW“ 
FIOCCHI DI AVENA E CEREALI

MALTATI
DOMENICA
BURRATA DI ANDRIA DOP, GAMBERI DI SANTA
MARGHERITA, GEL AL LIMONE

VENERDI 
POLPO ALLA GRIGLIA, VELLUTATA DI PATATE,
POLVERE DI OLIVE NERE TAGGIASCHE, FOGLIA DI
BASILICO, POMODORI CONFIT

SABATO 
CULATELLO DI ZIBELLO E BURRATA DOP DI ANDRIA

FESTIVA 
TARTARE DI SCOTTONA, SPECK IGP CROCCANTE,
TARTUFO NERO A SCAGLIE, FONDUTA DI BRIE 

FERIALE 
BUFALA CAMPANA DOP, POMODORO CONFIT,
FOGLIA DI BASILICO FRESCO DI PRA’

€ 40,00

€ 23,00

€ 30,00

€ 26,00

€ 17,00

impasti SENZA GLUTINE
Disponibili su richiesta



TORTA AL CIOCCOLATO

CANNOLO SICILIANO

TORTINO AL CIOCCOLATO CON CUORE CALDO

DALLA SICILIA  (PICCOLA PASTICCERIA)

DALLA LIGURIA (PICCOLA PASTICCERIA)

SCROCCHIARELLA ALLA NUTELLA (2-4 PAX)  

SCROCCHIARELLA ALLA NUTELLA BABY 

€ 8,00

€ 10,00

€ 8,00

€ 10,00

€ 8,00

€ 15,00

€ 8,00

DOLCI

PIATTI FREDDI  
TARTARE DI CARNE CON VERDURE DI STAGIONE

TARTARE DI TONNO CON SALSA AIOLI

ACCIUGHE DI CAMOGLI CON BURRATA DI ANDRIA DOP

POLPO ALLA LIGURE CON CROSTONI DI ARIA DI PANE

GRAND CRUDO DI MARE: GAMBERI DI SANTA
MARGHERITA LIGURE - TARTARE DI TONNO - POLPO
ALLA LIGURE- ACCIUGHE DI CAMOGLI 

€ 16,00

€ 16,00

€ 14,00

€ 22,00

€45,00

INSALATE GOURMET 
NERVI
RUCOLA, RICCIA, RADICCHIO, POMODORINI CILIEGINI,
CAROTE GRATTUGIATE, TATAKI DI TONNO, CIPOLLA
CARAMELLATA, FIOR DI CAPPERI 

QUINTO
RUCOLA, RICCIA, RADICCHIO, POMODORINI CILIEGINI,
CAROTE GRATTUGIATE, GAMBERI DI MAZARA SCOTTATI,
CITRONETTE

MONEGLIA
RUCOLA, RICCIA, RADICCHIO, POMODORINI CILIEGINI,
CAROTE GRATTUGIATE, VERDURE DI STAGIONE, OLIVE
TAGGIASCHE, POMODORI SECCHI, PESTO DI PRA', SCAGLIE
DI PARMIGIANO REGGIANO

SAN FRUTTUOSO
RUCOLA, RICCIA, RADICCHIO, POMODORINI CILIEGINI,
CAROTE GRATTUGIATE, FIORDILATTE DOP, PROSCIUTTO
COTTO DOP  

€ 18,00

€ 30,00

€ 20,00

€ 18,00

PALA ALLA ROMANA 
DISPONIBILE IN DIVERSE MISURE  

VERNAZZA
SAN MARZANO DOP, INSALATA RICCIA,
BURRATA DI ANDRIA DOP, ACCIUGHE DI
CAMOGLI, FIOR DI CAPPERI E FILI DI
PEPERONCINO
 
PUNTACHIAPPA
SAN MARZANO DOP, RUCOLA, PROSCIUTTO
CRUDO SAN DANIELE, BURRATA DI ANDRIA
DOP, POMODORINI SECCHI

CALABRA
SAN MARZANO DOP, BURRATA DI ANDRIA
DOP, ANDUIA, PARMIGIANO REGGIANO 24
MESI, POMODORINI CILIEGINI, BASILICO DI
PRA'

VARIGOTTI
FIORDILATTE DOP, MORTADELLA AL
PISTACCHIO, FONDUTA DI FORMAGGIO,
GRANELLA DI PISTACCHIO 

FINALE LIGURE “NEW”
FIORDILATTE DOP, MASCARPONE,
GUANCIALE DI SUINO NERO, ZABAIONE
SALATO E TARTUFO NERO 

CORNIGLIA
SAN MARZANO DOP, VERDURINE DELL'ORTO,
INSALATA RICCIA, BURRATA DI ANDRIA DOP,
POMODORI SECCHI, OLIVE TAGGIASCHE E
ORIGANO 

BOSCO DELLE FATE “NEW’ 
SAN MARZANO DOP, FUNGHI SALTATI IN
PADELLA, SPECK IGP, RICOTTA AFFUMICATA
A SCAGLIE

MARGHERITA
SAN MARZANO DOP E FIORDILATTE DOP

CRUDO
SAN MARZANO DOP, FIORDILATTE DOP E
PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE

COTTO
SAN MARZANO DOP, FIORDILATTE DOP,
PROSCIUTTO COTTO DOP 

PORTOFINO
SAN MARZANO DOP, FIORDILATTE DOP,
PESTO DI PRA' E POMODORINI CILIEGINI

CAPRESE  
SAN MARZANO DOP, BUFALA CAMPANA DOP,
OLIVE TAGGIASCHE, POMODORINI
CILIEGINI, ORIGANO E BASILICO FRESCO DI
PRA'

TRENTINA 
STRACCHINO, BRESAOLA DELLA
VALTELLINA, RUCOLA E POMODORINI
CILIEGINI

  

1/4 M

€ 18,00

€ 19,00

€ 16,00

€ 19,00

€ 25,00

€ 17,00

€ 17,00

€ 10,00

€ 12,00

 € 12,00

€ 13,00

€ 14,00

€ 16,00

1 M

€ 72,00

€ 76,00

€ 64,00

€ 76,00

€ 100,00

€ 68,00

€ 68,00

€ 40,00

€ 48,00

€ 48,00

€ 52,00

€ 56,00

€ 64,00

1/2 M

€ 36,00

€ 38,00

€ 32,00

€ 38,00

€ 50,00

€ 34,00

€ 34,00

€ 20,00

€ 24,00

€ 24,00

€ 26,00

€ 28,00

€ 32,00

LE PORZIONI: 

1/4 DI METRO (NON ORDINABILE DA SOLO, MINIMO 1/2 M) 

1/2 METRO PERSONALIZZABILE (2 DA 1/4 M OPPURE 1/2 M  
DELLO STESSO GUSTO, ADATTO A 2 PERSONE) 

1 METRO PERSONALIZZABILE (4 GUSTI DA 1/4  M, 2 GUSTI DA
1/2 M, OPPURE TUTTO DELLO STESSO GUSTO, ADATTO A 4

PERSONE )

Il Buongustaio è condivisione
e noi vi trasportiamo in un

esperienza sensoriale
attraverso i nostri prodotti 


