
i grandi classici
PINK FRESH: 

BRUT ROSÈ, SELECT,
POMPELMO ROSA

SODATO

RED MEZCAL: 
MEZCAL, SUCCO DI

POMODORO
CONDITO, SUCCO DI

LIMONE E ACETO
BALSAMICO

FIERO: 
MARTINI FIERO,

ABSOLUT CITORON,
LIMONATA NIASCA

 
PANAREA: 

GIN TANQUERAY
SIVILLE,

LIMONCELLO, POLPA
DI ARANCIA ROSSA

SOUND:
 WEISS BEER, SELECT,

GIN

MITICO:
 BITTER, VERMOUTH,

SODA

NEGRINO: 
VINO ROSSO,

VERMOUTH, BITTER

MORO: 
VINO ROSSO, ROSSO

ANTICO, SODA

PESTUM: 
GIN, PESTATO DI

AGRUMI,
MANDARINATA

SATEN: 
SPUMANTE ROSÈ E  

FRUTTA FRESCA

MAJESTIC: 
MEZCAL,

COINTREAU, APEROL

MARGARED: 
TEQUILA, TRIPLE SEC,
SUCCO D’ ARANCIA

ROSSA E SALE
AFFUMICATO

i drink esclusivi
Drink LIST

MOJITO

CAIPIRINHA

CAIPIROSKA  

RHUM COOLER

GIN TONIC

GIN FIZZ

GIN LEMON

VODKA TONIC

VODKA LEMON

UGO SPRITZ 

APEROL SPRITZ  

VENICE SPRITZ 

BITTER SPRITZ

BELLINI

ROSSINI

COSMOPOLITAN

MARGARITA

DAIQUIRI

DAIQUIRI

STRAWBERRY

COCKTAIL MARTINI

MANHATTAN 

PINA COLADA

MOSKO MULE

AMERICANO 

NEGRONI

NEGRONI SBAGLIATO

SICILY GOLD
SUCCO

MANDARINO BIO
PROSECCO

MITO
VERMOUTH ROSSO

BITTER
FETTA D'ARANCIA 

SCORZA LIMONE

LADY MALTO
BIRRA PILS

SELECT 

MARY PICKFORD
RHUM CHIARO
MARASCHINO 

SUCCO D'ANANAS 
GRANATINA SYRUP

RED SICILY 
SUCCO ARANCIA

ROSSA BIO 
PASSITO

SPUMANTE 

PALOMA:
 TEQUILA, SUCCO DI

LIME, SCIROPPO
D’AGAVE, POMPELMO

ROSA SODATO

CACHEMIRE: 
VODKA, AMARETTO
SOUR, VERMOUTH

ROSSO, FRUTTI ROSSI
FRESCHI

MEZCAL MARY
PICKFORD: 

MEZCAL,
MARASCHINO,

GRANATINA, SUCCO
D’ANANAS, FRUTTI

ROSSI FRESCHI

RED PASSION: 
VODKA, COINTREAU,
SUCCO DI MIRTILLO
BIO, SUCCO DI LIME,

RIBES

TIFFANY: 
GIN, TRIPLE SEC, BLU
CURACAO, FETTA DI

MELA

PINK PIG: 
GIN, SELECT, SUCCO DI

POMPELMO ROSA

CIACULLI:
 BITTER, SPREMUTA DI
MANDARINO, ELISIR

BASANOTTO

TERRA ROSSA: 
GIN, BITTER, SELECT,
SUCCO D’ ARANCIA

ROSSA,  ZUCCHERO DI
CANNA E FETTA

D’ARANCIA
CARAMELLATA

LABIALE: 
MEZCAL, MARTINI DRY,

SAINT GERMAIN,
SUCCO DI

MANDARINO, SALE
AFFUMICATO

CASA CLOONEY:
 CASAMIGOS, SCIROPPO

D’AGAVE, SUCCO DI
LIME, BLU CURACAO,

SALE AFFUMICATO

SOLIGO (CL 33)
 € 8

BLANCHE 
IPA 
PILS 

MALTUS FABER (CL 75) 
€ 22

 BLONDE ALE 
 BIANCA 

CIPPA  L'IPA
 AMBRATA

BIRRE ARTIGIANALI

Trinacria: succo di mandarino bio, succo
di arancia rossa bio, pompelmo rosa

Mya: Succo d’ arancia, succo d’ananas,
polpa di fragola, ginger ale

Albaro: succo di pompelmo, succo di
mirtillo bio, tonica lemon 

ANALCOLICI



abbinamenti con pala alla
romana 

Finale ligure —> 
negrino: vino rosso, Vermouth

e bitter

Bosco delle fate —> 
majestic: mezcal cointreau

aperol e succo di lime 

Vernazza —> 
pink fresh: brut rose, select,

pompelmo rosa sodato 

Varigotti —>
paloma: tequila succo di lime
sciroppo di agave e pompelmo

rosa sodato 

Corniglia —> 
tiffany: gin triple sec e blu

curacao 

 abbinamenti con il
krunchy

Santa —> 
fiero: Martini fiero, absolut

citron e limonata niasca

Vobbia —> 
red mezcal: mezcal, succo di
pomodoro condito e aceto

balsamico 

Exclusive —> 
Mitico: bitter, vermouth, soda

Lumarzo —> 
pink fresh: brut rose, select e

pompelmo rosa sodato

Brugnato —> 
pestum: gin, pestato di agrumi e

mandarinata 

 abbinamenti con insalate

Nervi —> 
sound: weissbier, select, gin

Quinto —> 
casa clooney: casamigos
tequila, succo di agave e

sciroppo di lime

Drink & 
Food fusion 

Aperitivo Buongustaio
crostoni per il tuo gustoso

aperitivo 
 MARINARA
ORIGANO OLIO ALL AGLIO E SAN MARZANO DOP

ACCIUGHINO
SAN MARZANO DOP, BURRATA DI ANDRIA DOP E
ACCIUGHE DI CAMOGLI

FUNGHI
SAN MARZANO DOP, FUNGHI PORCINI SALTATO IN
PADELLA, FIORDILATTE, PROSCIUTTO COTTO

CARBONARA
FIORDILATTE, GUANCIALE, MOUSSE DI UOVO E PEPE
NERO E PARMIGIANO

SFIZIOSO
GAMBERO SCOTTATO, FIORDILATTE, VELLUTATA DI
ZUCCA, PINOLI, PEPE ROSA

PICCANTE
SAN MARZANO, FILETTI DI MELANZANE,
GORGONZOLA, SALAMINO PICCANTE, PARMIGIANO 

SPIANATA 
MOZZARELLA, SAN MARZANO, SPIANATA CALABRESE

€ 6,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 15,00

€ 12,00

€ 9,00

SANTA
BURRATA DI ANDRIA DOP, TARTARA DI GAMBERI DI
SANTA MARGHERITA, GEL AL LIMONE

CAMOGLI
BURRATA DI ANDRIA DOP, ACCIUGHE DI CAMOGLI

VOBBIA
STRACCHINO, MORTADELLA AL PISTACCHIO, FONDUTA
DI FORMAGGIO E GRANELLA DI PISTACCHIO

CASTELBIANCO 
PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE, BUFALA CAMPANA
DOP 

EXCLUSIVE
TARTARE DI SCOTTONA, SPECK IGP CROCCANTE,
TARTUFO NERO E FONDUTA DI BRIE

MASONE
COTTO AL TARTUFO E BURRATA 

LUMARZO
GORGONZOLA CREMA DI PERA E CRUDO AL TARTUFO

BRUGNATO 
ASIAGO, FINOCCHIONA DI NORCIA, CREMA DI CIPOLLE

€26,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 15,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

krunchy


